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- AGLI OPERATORI DELL'INFORMAZIONE
LORO SEDI

Con viva preghiera di cortese pubblicazione, si ringrazia anticipatamente e si
porgono distinti saluti.

TTORE GENERALE
(Dgtt, Enri?%rrbone)
0% s O p f

Lo spreco alimentare colpisce consumatori ed imprese
Confindustria Foggia presenta Shelf life. Azzariti: «Sul cibo in scadenza ci informera
una App». Il Presidente Salatto: «Un inganno per la filiera alimentare»

Lo spreco alimentare & un problema che accantoniamo, perché finisce dritto nella
spazzatura. Ma é la spia di un benessere drogato per molte famiglie e I'indizio di un
danno economico per la filiera alimentare che trae dai consumatori riferimenti
errati.

Confindustria Foggia apre un focus sullo spreco di cibo. Martedi 30 giugno 2026 nella
sala “Fantini” (ore 9.30) verra presentata dalla sezione Terziario una rivoluzionaria
App. “Shelf Life” segnala la scadenza degli alimenti in frigo, riduce gli sprechi e
trasforma una semplice notifica sul nostro smartphone in un gesto concreto di

responsabilita nei confronti del nostro portafoglio e verso I'ambiente.
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«Ridurre lo spreco dovrebbe essere un’azione di responsabilita civile per ognuno di
noi - afferma Luca Azzariti, Presidente della sezione Terziario di Confindustria Foggia
- con questo convegno oltre a presentare la app vogliamo provare a sensibilizzare
I’opinione pubblica sui rischi di sottovalutazione del problema, in tempi in cui la
scarsita di cibo € raddoppiata negli ultimi dieci anni nel nostro pianeta. Al termine
dell’incontro - anticipa Azzariti - adotteremo il Manifesto di Foggia contro lo spreco
alimentaren.

Previsto lintervento, in collegamento da remoto, dell’Assessore regionale
all’Agricoltura Francesco Paolicelli. Partecipano, tra gli altri, ’On. Maria Chiara Gadda
Vicepresidente della commissione Agricoltura della Camera prima firmataria della
legge 166/2016 che regola la donazione e distribuzione di prodotti alimentari e
farmaceutici e lolanda Margareth Derosa, technical service Manager di Princes Italia.
«Quasi la meta del cibo che abbiamo in frigo e statisticamente destinato a finire nella
pattumiera - il commento del Presidente di Confindustria Foggia, Potito Salatto -
guesto & un tema di economia sociale che un’organizzazione di imprese qual € la

nostra non puo ignorare».

WCONFINDUSTRIA FOGGIA

71121 FOGGIA - Via Valentini Vista Franco 1

Telefono 0881/708231 Fax 0881/363314
www.confindustriafoggia.it — protocollo@confindustriafoggia.it

PEC: confindustriafg@postecert.it
Codice fiscale 80002530717



http://www.confindustriafoggia.it/
mailto:protocollo@confindustriafoggia.it

CONFINDUSTRIA Sit LA 2
AV FOGGIA _ Jrjarsiikey
CONFINDUSTRIA oy AR
DOHVELHD TERZIARIO b TR e
SPRECO ALIMENTARE: -, ‘sesaes: o
. B vt o o BT S ,.,r' e

o f—.-_

un problema di tutti, R g
una responsabilita condivisa = ulae, ‘fz cibo

: t e valore.
Y g N iaae Noné da

!

i SALA CONVEGNI “FANTINI” o ehal .
30 GIUGNO 2026 | CONFINDUSTRIA FOGGIA =% @ Sprecdre. 4

@ INIZIO ORE 9:00
ACCOGLIENZA PARTECIPANTI

| INIZIO LAVORI 9:30 \ TERMINE LAVORI 13:00

J LAVORI — Modera: Massimo Levantaci

.|I'

|-@m

fIIll ) SALUTI ISTITUZIONALI

Lo spreco alimentare nell'agenda politica europea e italiana:
dalla Legge Gadda alle nuove sfide normative

On. Maria Chiara Gadda
Vicepresidente Commissione Agricoltura,
Camera dei Deputati; prima firmataria della L. 166/2016

9 Potito Salatto

Presidente
Confindustria Foggia

9 Luca Azzariti

Presidente Sezione Terziario

Misurare per agire: dati, metodologie e ricerca
II applicata allo spreco

Prof. Nunzic Angiola

Confindustria Foggia Ordinario di Economia Aziendale, Universita di Foggia;

Project manager Interreg italia Croazia “Ecofoodcycle”

© Francesco Paolicell

Assessore all'Agricoltura

Contro lo spreco: cibo, valore, futuro
Prof. Andrea Segré

Regione Puglia Fondatore di Last Minute Market, direttore scientifico

(in collegamento da remoto) Osservatorio internazionale Waste Watcher-Campagna Spreco Zero
(in collegamento da remoto)
La citta e il cibo: come la struttura urbana incide

IHSIEME sullo spreco e sull'accesso all'alimentazione
POSS'AMO DARE Awvv. Gianni Cerisano
VALORE AL CI BG, Esperto di diritto urbanistico
OGﬂl GIDRNO Il digitale contro lo spreco: ShelfLife e le soluzioni
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tecnologiche per connetere invenduto e bisogno

Dott. Antonio Di Donna
Responsabile Comunicazione, ShelfLife
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soluzioni aziendali per ridurre lo spreco

D.ssa lolanda Margareth Derosa

Technical Service Manager

ME"‘!O SPRECO* Princes ltalia S.p.A.
PIU FUTURO. Dal recupero alla redistribuzione:
e E——— o @ il ruclo dZ-T Banco Ali:lantare sul territorio

Prof. Stefania Menduno
OdV Banco Alimentare della Daunia “F. Vassalli”
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contro lo spreco alimentare Per un sistema alimentare piu giusto,
e conclusione dei lavori sostenibile e responsibile.
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