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A TUTTE LE AZIENDE
ASSOCIATE

LORO SEDI

Oggetto: MS FOOD DAY - La Capitanata Capitale della sicurezza agroalimentare.

Vi informiamo che dal 7 al 9 ottobre 2015 si terrd a Foggia la 4° edizione dell'MS Food
Day, evento internazionale con cadenza biennale promosso ed organizzato per ’edizione 2015 da
Bonassisa Lab, Divisione di Spettrometria di Massa della Societd Chimica Italiana, Distretto
Agroalimentare Regionale (D.A.Re.) ed Istituto di Scienze delle Produzioni Alimentari del
Consiglio Nazionale delle Ricerche, Universita di Foggia (v. programma allegato).

Si tratta di un appuntamento scientifico di assoluto prestigio su sicurezza alimentare,
tracciabilitd e certificazione che richiamera in Capitanata circa trecento tra ricercatori, chimici,
biologi, nutrizionisti, scienziati, stakeholder e operatori provenienti dai cinque continenti,
rafforzando quell’importante legame tra mondo accademico e realta produttive che assicura alle
diverse filiere agroalimentari crescenti affermazioni in tutto il mondo, con la partecipazione di
rappresentanti di grandi imprese dell’industria alimentare italiana.

La scelta della provincia di Foggia costituisce un tangibile riconoscimento al lavoro di
aziende, di Universitd, di Istituzioni scientifiche ed Enti presenti sul nostro territorio, grazie al
quale agricoltura ed agroalimentare costituiscono oggi due pilastri fondamentali dell’economia e
della ricerca.

Foggia, dunque, ha accettato la sfida e dopo le edizioni di Parma (2009), Trieste (2011) e
Trento (2013) si presenta come la capitale italiana dell’agroalimentare sicuro, certificato e
sostenibile.

Lo confermano le presenze nel comitato scientifico e le partecipazioni ai lavori di
autorevoli esponenti dei gruppi Barilla ed Illy, delle Universita di Vanderbilt (USA) e Ghent (BE),
nonché di prestigiosi istituti scientifici quali il Fraunhofer- Institut Fiir Verfahrenstechnik Und
Verpackung (DE), The Food And Environmental Research Agency (UK), come pure dell’ Agenzia
delle Dogane e dei Monopoli.
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SPONSORIZZAZIONI

PACCHETTO PLATINUM

Apposizione logo su pagina web Divisione Spettrometria di Massa (SCl)
Apposizione logo su sito 4th MS FOOD DAY

Apposizione logo su Libro degli Atti

Inserimento di brochure e gadget nel borsa del kit congressuale

N.2 iscrizioni gratuite

2000 €
PACCHETTO GOLD
Apposizione logo su pagina web Divisione Spettrometria di Massa (SCl)
Apposizione logo su sito 4th MS FOOD DAY
Inserimento di brochure e gadget nel borsa del kit congressuale
N.2 iscrizioni gratuite
1500 €

PACCHETTO SILVER

Apposizione logo su pagina web Divisione Spettrometria di Massa (SCI)
Apposizione logo su sito 4th MS FOOD DAY
N.2 iscrizioni gratuite

900€
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Universita di Foggia

www.msfooday.darepuglia.it/

INTRODUCTION

High guality, healthy and safe food, with good nutritional and
sensory characteristics is necessary for a good quality of life. For
this reason, authentication and traceability of foodstuffs,
characterization of food components, quality control, identification
and guantification of additives, allergens, chemical and microbiolo-
gical contaminants, preservation of food components during
storage and processing, packaging technology, determination of
nutritional and sensory properties, are essential for citizens and
consumers with widespread consequences on health, and on
agriculture, industry and economy.

In all these aspects mass spectrometry plays a key role.

The impressive evolution of its applications, methods, instrumen-
tation and technology yielded highly sensitive, specific, fast,
robust and validated methods that are fundamental tools in food
science and technology. The 4th MS-Food Day conference repre-
sents an excellent occasion for presenting the state-of-the-art of
mass spectrometry in food chemistry & technology, along with the
latest innovations and novelty in instrumentation and applica-
tions. As already testified by the successful previous editions, this
will also create the optimum opportunity to meet the needs and
opportunities of academic institutions, research and control
institutions, private enterprises and food companies.



A

2
N

\

th

v

o>
(]

f\

MAIN TOPICS

Innovations in food science applications of MS
- Food safety

- Quality control/Traceability

- Food integrity

- Functional food

- Metabolomics/Foodomics

- Sensory quality: linking sensory and MS data

- Packaging

- Process monitoring

Methodological and instrumental developments
- Recent trends in mass spectrometry

-lon sources and mass analysers

- High resolution mass spectrometry

- Ambient Mass Spectrometry

- Direct injection/Infusion mass spectrometry

- High-throughput techniques

- Data analysis

INVITED SPEAKERS

COMMITTEES

Gianluca Giorgi, Chair - Universita di Siena
Giuseppe Avellone - Universita di Palermo
Franco Biasioli - Fondazione Edmund Mach
Lucia Bonassisa - Bonassisalab srl
Lanfranco Conte - Universita di Udine
Vincenzo Cunsolo - Universita di Catania
Gianluca Di Silvestro - Parmalat

Arnaldo Dossena - Universita di Parma
Riccardo Flamini - CRA-VIT Conegliano Veneto
Emanuele Forte - Ferrero

Roberta Galarini - 1ZS Umbria e Marche
Luciano Navarini - illycaffe

Paola Pittia - Universita di Teramo

Giovanni Sindona - Universita della Calabria
Milena Sinigaglia - Universita di Foggia
Michele Suman - Barilla

Leonardo Boschetti, Chair - Bonassisalab srl
Giuliana Bianco, Universita della Basilicata
Cosima Damiana Calvano, Universita di Bari «Aldo Moro»
Paola Cavallo - Bonassisalab srl

Giuliano de Seneen - D.A.Re.

Sonia Ficelo - D.A.Re.

Giovanni Tamburrano - D.A.Re.

Veronica Lattanzio - ISPA CNR

Linda Monaci - ISPA CNR

Sandra Pati - Universita di Foggia

Angelo Visconti - ISPA CNR, Bonassisalab

e-mail: msfoodday2015@darepuglia.it
Phone: +39 0881773640 Fax: +39 08811880117

Richard Caprioli (Vanderbilt University - USA)
Advanced molecular analysis by mass spectrometry for rapid
screening of xenaobiotics and their effects on human cells

Sarah De Saeger (University of Ghent - Belgium)
MS strategies applied to known and emerging mycotoxins
issues

Adrian Charlton (The Food and Environmental Research
Agency - FERA - UK)
MS Proteomic devoted to Food

Amedeo Fernandez Alba (European Union Reference Labora-
tory for Pesticide Residues - Almeria - Spain)
Pesticides detection through innovation in mass spectrometry

Jonathan Beauchamp (Fraunhofer-Institut fur Verfahrenste-
chnik und Verpackung IVV - Germany)

How do you smell? Exploiting on-line MS and biofeedback to
understand sensory perception

Gianfranco De Felici (Agenzia delle Dogane e dei Monopoli,
Roma)

Verifica della qualita degli oli di oliva extravergini: efficacia dei
controlli quale garanzia del mercato globale

Maria Chiara Monti (Universita di Salerno)

Chemical proteomics of natural compounds useful for the
development of nutraceutics

Nuclei Antisofisticazione e Sanita - Carabinieri
European Food Safety Authority

Ordine Nazionale Tecnologi Alimentari

Uu.S. Army
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INFORMATIONS

The official language of the conference will be
English (preferred). For participants who do not speak English,
Italian language is permitted (slides and posters must be in
English).

University of Foggia, Aula Magna “Valeria
Spada”, Dipartimento di Economia, via Romolo Caggese, 1
71121 Foggia - IT

October 7th at 2 pm.
October Sth at 1 pm.

Participants are invited to submit
abstracts for oral and poster presentations by July 31, 2015. At
least one Author of each accepted paper is required to attend
the conference. Each participant can submit as presenting
Author up to 2 abstracts.

Selected contributions will be
published as full papers in a special issue of Journal of Mass
Spectrometry

The Division of Mass Spectrometry of the Italian Chemical
Society awards 10 fellowships for the participation of young
researchers to the conference. The fellowships are reserved to
young researchers under 35 years with no permanent position
jobs who are engaged in scientific or educational activities at
Universities, research and control Centers (i.e. PhD, post-doc
students and scholarship holders).

info at

The meeting participants are kindly asked to take responsibili-
ty for their own accommodation.

Hotel Cicolella (***¥)

Hotel White House (****)

Hotel degli Atleti (***)

Regio Hotel Manfredi (***¥)
Grand Hotel Vigna Nocelli (*****L)

The listed hotels are in agreement with us to have subsidized
prices. In order to get the reduction please indicate the event
"4th MS Food Day" for which you are making the reservation.

For hotels outside the city center there is a shuttle service
available.

Bed and Breakfast

They include admission to all scientific sessions, coffee breaks,
lunches, social dinner

Before July 31, 2015

SCI Members No SCI Members Students™*
€150,00 € 210,00 €50,00
After July 31, 2015

SCI Members No SCI Members Students™*
€ 200,00 € 260,00 €80,00
On-site registration (no social dinner)

Standard One day

€ 280,00 €100,00

** Declaration of the student status required.

Payments can be done only by bank transfer to:
Societa Chimica Italiana, Viale Liegi, 48 - 00198 Roma - ITALY,
CF/PIVA 02508800580

Bank: Cassa di Risparmio di Firenze, viale Cavour, 70 - 53100
Siena - ITALY

IBAN: IT35 U061 6014 2066 2502 0908 719
SWIFT: CRFIIT3F
Reference: 4th MS Food DAY
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EXCELLENCE IN ELEMENTS

) SHIMADZU

Excellence in Science

Waters

THE SCIENCE OF WHAT'S POSSIBLE.®

Thermo

SCIENTIFIC

Info at: http://www.msfooday.darepuglia.it



JOLLY SPONSOR

Apposizione logo su borsa del kit congressuali 4000€
Inserimento pagina intera a colori nel libro degli atti 1000€
Inserimento dicitura “Offerto da...” ai coffe break 1500€
Inserimento dicitura “Offerto da...” all’apericena 2500€
Inserimento dicitura “Offerto da...” alle colazioni di 3500€
lavoro
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Considerata la valenza dell’iniziativa e le oggettive connessioni dei temi scientifici che
saranno ftrattati con le attivitd economiche del territorio, si invita a partecipare ai lavori
effettuando ’iscrizione con le modalita previste nel programma.

Le aziende interessate all’iniziativa, cogliendo un’irripetibile opportunita di vetrina
internazionale che 1’evento offre, potranno farlo secondo le opzioni indicate nel prospetto allegato.

Per ulteriori informazioni o dettagli si invita a contattare il dott. Michele Mastropietro (tel.
0881/563029).

Cordiali saluti

—
IL DIRETAORE RALE
(dott. Enric one)

All
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